Neglen til gode brownies er, at de skal
hages kortere tid, end opskrifterne siger.
Den kortars tid er regnet med her.

Pauis favorit: @ko-Brownies

200 g mark chokolade

15 g smer (stuetemperatur)

1-2 tsk vaniljesukker, eller indhotdet
af 1 stang vanifje

2&g

lidt salt

60 g mel

170 g sukker

50-150 g valngdder (kan undiages)

Smeit chokoladen over svag varme
med konstant omrering. Tag gryden
af varmen og bland smerret |, der
efter vanilje og ®¢. | en anden skal
biandes mel, sukker og salt, Smer en
bageform og drys den med lidt mel.
Bland de tgrre ingredienser sammen
med chokolade-blandingen {og evh
nadder) og haeld den over | bagefor-
men. Bages ca. 25 min. ved 175 C.

Serveres-gerne varme med vaniljeis.



