Hvidlggsgravede sild.

| ngr edi enser:

0,5 kg sildefileter
6 dl eddi kel age

1 dl  mayonnai se
0,5 dl piskefl gde
0,5 dl crene fraiche
2 fed hvidl ag

1 bdt purl ag

1 bdt dild

Befri sildefileterne for skind (trakkes nent af), og |lag demi
eddi ke (uden sukker) i et dggns tid.

Lad derefter fileterne Igbe af i en si, teor demi et viskestykke
og bl and mari naden af mayonnai se, piskefl gde og crene fraiche, som
tilsaates knust hvidlgg blandet ned Iidt groft salt.

De aftgrrede marinerede sildefiletter blandes ned

hvi dl ggscrenesaucen og pyntes nmed purl gg og dild.
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